
ENTRÉE
MISO SUPPE  
Suppe aus Sojabohnenpaste mit Tofu, 
Jungzwiebeln, Seetang

Soybean paste soup with tofu, scallions, 
seaweed
3.50 

SOJASPROSSEN   
Sojasprossensalat auf koreanische Art

Korean style bean sprout salad
4.50

KOREANISCHER  
GURKENSALAT     
Pikant marinierter Gurkensalat

Spicy marinated cucumber salad
5.50

GUN MANDU    
4 Stück gebratene Teigtaschen gefüllt mit 
Gemüse

4 Pieces of fried dumplings with 
vegetables
5.90

CHICKEN MANDU 
6 Teigtäschchen gefüllt mit Hühnerfleisch

6 dumplings filled with chicken 
4.50

GLASNUDELN   
Glasnudeln mit Jungzwiebeln, Karotten, 
Zucchini, Zwiebeln, Shiitake und Eiern

Glass noodles with scallions, carrots, 
zucchini, onions, shiitake and eggs
11.00

KIMCHI JEON   
Koreanischer Pfannkuchen aus Kimchi, 
Jungzwiebeln und Zucchini. Mit Teig 
und Eiern auf beiden Seiten goldbraun 
gebraten

Korean pancake with kimchi, scallions 
and zucchini fried in dough and eggs until 
golden brown on both sides
11.00

SEAFOOD PAJEON 
Koreanischer Pfannkuchen mit Garnelen, 
Muscheln, Kalmaren sowie Jungzwiebeln 
und Zucchini. Mit Teig und Eiern auf 
beiden Seiten goldbraun gebraten

Korean pancake with prawns, mussels, 
squid, scallions and zucchini fried in dough 
and eggs until golden brown on both sides
11.00

FRÜHLINGSROLLEN   
6 Stück kleine Frühlingsrollen mit Gemüse 
gefüllt. Mit Mandu-Sauce

6 pieces of small spring rolls filled with 
vegetables. With mandu sauce
4.50

SEU TIGIM
3 Frittierte Garnelen im Teigmantel

3 pieces of battered and fried prawn
7.90

KIMCHI  
Fermentierter Chinakohl mit Ingwer und 
Knoblauch in scharfem Paprikapulver

Fermented Chinese cabbage with ginger 
and garlic and spicy paprika
4.50

REIS
Extra Portion Reis

Extra portion of rice
2.00

S E U  T I G I M   새 우  튀 김

  PIKANT • SPICY
  SCHARF • HOT

  VEGETARISCH • VEGETARIAN
  VEGAN • VEGAN



AB 2 PORTIONEN. 
SHABU SHABU BERUHT AUF 
EINER SPEISE AUS DEM 13. 
JAHRHUNDERT UM DIE ARMEEN 
DES KUBLAI KHANS, KAISER VON 
CHINA, ZU ERNÄHREN.
DAS FONDUE-GERICHT  
SHABU SHABU BESTEHT 
AUS IN DÜNNE SCHEIBEN 
GESCHNITTENEM FLEISCH ODER 
MEERESFRÜCHTE UND GEMÜSE, 
DAS MEIST MIT EINER DIP-SAUCE 
SERVIERT WIRD. 

FROM 2 PORTIONS. 
SHABU SHABU IS BASED ON A 
13TH CENTURY COOKING METHOD 
CREATED FOR THE ARMIES OF 
KUBLAI KHAN, EMPEROR OF 
CHINA.
THE SHABU SHABU HOT POT 
DISH CONSISTS OF THINLY 
SLICED MEAT, SEAFOOD AND 
VEGETABLES, USUALLY SERVED 
WITH A DIP SAUCE.  

BEEF SHABU SHABU
Suppe + Rindfleisch + Gemüse  
+ Saucen. Suppenbasis: Shiitake Pilze, 
Rettich, Seetang. Saucen: Sesam Sauce, 
Sweet-Chilli Sauce, Sojasauce

Soup + beef + vegetables + sauces. 
Soup base: shiitake mushrooms, radish, 
seaweed. Sauces: sesame sauce, sweet-
chilli sauce, soy sauce
46.00 Für 2 Personen • For 2 servings 

SEAFOOD SHABU SHABU
Suppe + Meeresfrüchte + Gemüse + 
Saucen. Suppenbasis: Shiitake Pilze, 
Rettich, Seetang. Saucen: Sesam Sauce, 
Sweet-Chilli Sauce, Sojasauce

Soup + seafood + vegetables + sauces. 
Soup base: shiitake mushrooms, radish, 
seaweed. Sauces: sesame sauce, sweet-
chilli sauce, soy sauce
47.00 Für 2 Personen • For 2 servings

VEGGIE SHABU SHABU   
Bakchoi, Pilz, Chinakohl, Zucchini, 
Karotten, Paprika, Kräuterseitlinge, 
Champignon, Zwiebel + Reisnudel  
+ Mandu + Sweet-Chilli Sauce 

Bakchoi, mushroom, chinese cabbage, 
zucchini, carrot, paprika, pine mushroom, 
champignon, onion + rice noodles + 
dumplings + sweet-chilli sauce
44.00 Für 2 Personen • For 2 servings

KOMBINATION (MODUM) 
Suppe + Rindfleisch + Meeresfrüchte + 
Gemüse + Saucen. Suppenbasis: Shiitake 
Pilze, Rettich, Seetang. Saucen: Sesam 
Sauce, Sweet-Chilli Sauce, Sojasauce

Soup +beef + seafood + vegetables + 
sauces. Soup base: shiitake mushrooms, 
radish, seaweed. Sauces: sesame sauce, 
sweet-chilli sauce, soy sauce
47.00 Für 2 Personen • For 2 servings

EXTRA  
TOPPING  
ODER  
BEILAGE

REIS
RICE 
2.00

MANDU
DUMPLINGS

5.50

REISNUDELN
RICE NOODLES

4.50

SHABU SHABU

S E A F O O D  S H A B U  S H A B U   해 물  샤 브 샤 브



BAO SIND GEDÄMPFTE 
TEIGFLADEN GEFÜLLT MIT FLEISCH 
ODER GEMÜSE

BAO IS STEAMED FLATBREAD 
FILLED WITH MEAT OR 
VEGETABLES

BRAISED BULGOGI BAO
Rindfleisch mariniert mit Bulgogi Sauce, 
eingelegte Gurken, Schnittlauch, 
Röstzwiebel und Koriander

Beef marinated with bulgogi sauce, 
pickled cucumbers, chives, crispy onions 
and cilantro
5.90

SPICY CHICKEN BAO  
Knusprig frittiertes Huhn mit Spicy Mayo 
Sauce, Kraut und Koriander

Crispy fried chicken with spicy mayo 
sauce, cabbage and cilantro
5.90

 

BOSSAM PORK BAO
In Sojasauce mariniertes 
Schweinebauchfleisch mit Anis, 
chinesisches Fünf-Gewürze-Pulver, 
Röstzwiebel und Koriander

Pork belly marinated in soy sauce with 
aniseed, Chinese five spice powder, fried 
onions and coriander
5.90

BAO
VEGGIE BAO  
Eingelegte Gurken, knusprige Zwiebeln 
Koriander, Kraut Erdnuss-Streusel und Tofu

Pickled cucumbers, crispy onions, cilantro, 
cabbage, peanut sprinkles and tofu
5.30

HOISIN CHICKEN BAO  
Knusprig frittiertes Huhn mit 
schmackhafter Hoisin Sauce, Kraut und 
Koriander

Crispy fried chicken with savory hoisin 
sauce, cabbage and coriander
5.90

B R A I S E D  B U L G O G I  B A O  불 고 기  바 오  /  V E G G I E  B A O   두 부  바 오

NEW



MIT EINGELEGTEN RETTICH UND 
KRAUTSALAT. 
GROSSE PORTION MIT REIS.
AUTHENTISCHE KOREANISCHE 
BRATHÄHNCHENSTÜCKE, 
ÜBERZOGEN MIT 
KNUSPRIGEM TEIG, GEMISCHT 
MIT VERSCHIEDENEN 
HAUSGEMACHTEN SAUCEN NACH 
KOREANISCHEM REZEPT           

WITH PICKLED RADISH AND 
COLESLAW.  
LARGE SERVING INCLUDES RICE.
AUTHENTIC KOREAN FRIED 
CHICKEN CUTS COATED IN CRISPY 
BATTER MIXED WITH VARIOUS 
HOMEMADE SAUCES INSPIRED BY 
KOREAN RECIPE

KOREAN FRIED CHICKEN
FRIED ORIGINAL
Knuspriges Brathähnchen ohne Sauce, 
serviert mit Salz und Pfeffer

Crispy fried chicken without sauce, 
served with salt & pepper
Klein • Small 9.90

Groß • Large 12.90

SOY GARLIC
Gebraten mit Soja-Knoblauchsauce, mit 
Sesam bestreut

Stir fried with soy garlic sauce, sprinkled 
with sesame
Klein • Small 9.90

Groß • Large 12.90

SWEET CHILI  
Mit süßem Chili (keine scharfe Sauce) 
überzogen, mit Nüssen bestreut

Coated with sweet chili (not spicy sauce), 
sprinkled with nuts
Klein • Small 9.90

Groß • Large 12.90

SUPER SPICY  
Gebraten mit süß-scharfer Chili-Sauce, 
frisch und köstlich würzig, mit Nüssen 
bestreut

Stir fried with hot sweet chili sauce, fresh 
& delicious spicy, sprinkled with nuts
Klein • Small 9.90

Groß • Large 12.90

SNOW ONION
Mit süßlicher Lemon Mayo Sauce und 
Zwiebelringe

Topped with sweet lemon mayo sauce 
and onion rings
Klein • Small 9.90

Groß • Large 12.90

S W E E T  C H I L I   양 념  치 킨 SOY GARLIC SUPER SPICY

NEW



D O L S O T  B I B I M B A P  돌 솥 비 빔 밥

HAUPTSPEISEN 
DOLSOT BULGOGI BIBIMBAP  
Reis mit Ei, Gemüse, Rindfleisch und 
scharfer Kochuchang oder würziger 
Sojasauce. Wird in einem Heißen 
Steintopf serviert

Rice with egg, vegetables, beef and 
steamed spicy Kochuchang or spicy soy 
sauce. Served in a hot stone pot
20.00

DOLSOT GEMÜSE BIBIMBAP   
Reis mit Ei, Zucchini, Karotten, Shiitake, 
Sojasprossen, Weißkohl, und scharfer 
Kochuchang

Rice with eggs, zucchini, carrots, shiitake, 
soybean sprouts, white cabbage and 
spicy Kochuchang
17.00

SPICY GANGNAM SALMON 
BIBIMBAP  
Reis mit rohen zarten Lachswürfeln, 
Avocado, Paprika, Gurken, Salat und süß-
saure Chilisoße

Rice with raw tender salmon cubes, 
avocado, paprika, cucumbers, salad and 
sweet-sour chili sauce
19.00

OJINGO BOKUM  
Gebratene Calamari in Chili-Sojasauce 
gebraten mit Gemüse und Reis

Fried calamari in chili soy sauce fried 
with vegetables with rice
18.00

BULGOGI
Marinierte Rindfleischscheiben gebraten 
mit saisonalem Gemüse mit Reis

Marinated slices of beef fried with 
seasonal vegetables with rice
19.00

LACHS TERIYAKI
Lachs und saisonales Gemüse gebraten 
mit süßer Sojasoße, Reis

Salmon and seasonal vegetables fried 
with sweet soy sauce, rice
19.00

TANGSU CHICKEN
Frittiertes Hühnerfleisch in süßsaurer 
Sauce. Mit Reis

Fried chicken in sweet and sour sauce. 
With rice
18.00

ALLE SPEISEN WERDEN MIT  
3 VERSCHIEDENEN BEILAGEN 
SERVIERT

ALL FOODS ARE SERVED WITH 3 
DIFFERENT SIDE DISHES

LACHS TERIYAKI

TANGSU CHICKEN



J A M P O N G   짬 뽕

JAMPONG (SEAFOOD NUDELN)  
Meeresfrüchtesuppe mit dicken Nudeln. 
In scharfer Rindsbouillon

Seeafood vegetable soup with thick 
noodles. In spicy beef broth
19.00

VEGGIE RAMYON   
Scharfe Suppe mit Ramyon Nudeln und 
Gemüse

Spicy soup with ramyon noodles and 
vegetables
15.00

HAEMUL RAMYON  
Scharfe Suppe mit Ramyon Nudeln und 
Meeresfrüchten

Spicy soup with ramyon noodles and 
seafoods
18.00

CHICKEN RAMYON  
Scharfe Suppe mit Ramyon Nudeln und 
Hühnerfleisch

Spicy soup with ramyon noodles and 
chicken
16.50

YUK GEJANG  
Scharfe Rindfleischsuppe mit Farnkraut 
und Sojasprossen. Mit Reis

Spicy beef soup with fernbrake and 
soybean sprouts. With rice
18.50

KIMCHI JJIGAE   
Scharfer Eintopf mit Kimchi, 
Schweinefleisch und Tofu. Mit Reis

Spicy stew with kimchi, pork and tofu. 
With rice
17.90

JAJANGMYEON   
Koreanisches Nudelgericht mit 
schwarzer Bohnenpaste mit Gemüse und 
Schweinefleisch

Korean noodle dish served with black 
bean paste with vegetables and pork
17.00

HAUPTSPEISEN

ALLE SPEISEN WERDEN MIT  
3 VERSCHIEDENEN BEILAGEN 
SERVIERT 

ALL FOODS ARE SERVED WITH 3 
DIFFERENT SIDE DISHES



NOKCHA TIRAMISU  
Hausgemachtes Grüntee-Tiramisu aus 
grünem Tee-Extrakt

Homemade tiramisu made of green tea 
extract
4.50

MOUSSE AU CHOCOLAT  
Hausgemachte cremige Mousse aus 
Milchschokolade und einer Schicht 
weißer Schokolade

Creamy mousse made of milk chocolate 
and a layer of white chocolate
4.50

HASELNUSS CREME  
Hausgemachte feine Haselnusscreme 
mit Karamelboden. Bedeckt mit Nuss-
Variationen

Homemade fine hazelnut cream with 
caramel base. Covered with a variety of 
nuts
4.50

MANGO-KOKOS PUDDING 
Hausgemachter Pudding aus Mango und 
Kokos mit Früchten

Homemade mango and coconut pudding 
with fruit
4.50

DESSERT
ICE CREAM MIX  
3 Kugeln aus Grüntee-, Schwarzes 
Sesam- und Rote Bohnen-Eis

3 scoops of green tea, black sesame and 
red bean ice cream
5.90

ICE CREAM  
1 Kugel

1 scoop  
2.60

APPLE GYOZA  
Japanische Teigtaschen gefüllt mit 
Apfelstücken

Japanese dumplings filled with apple 
pieces
5.00

MOCHI  
Klebreiskuchen in Scheiben mit Früchten

Sticky rice cake in slices with fruits
5.00

MOCHI EIS  
Drei Mochi mit Matcha-, Erdbeer- und 
Mango Geschmack

Three mochi with matcha, strawberry and 
mango flavor
4.90

KAFFEE
ESPRESSO
Klein • Small 2.60

Doppelt • Double 3.90

BRAUNER
Klein • Small 2.80

Groß • Large 3.20

MELANGE
3.90

CAPPUCCINO
3.90

CAFFE LATTE
4.20

DESSERT IM GLAS
+ KAFFEE NACH WUNSCH

DESSERT IN A GLASS
+ COFFEE OF CHOICE
5.90

N O K C H A  T I R A M I S U   녹 차  티 라 미 수



LEMON
Der Klassiker unter den Limonaden aus 
Zitrone

The classic among the lemonades made 
of lemons
0,35l 4.90

OMIJA
Erfrischende fünf Geschmäcker-
Limonade aus den Früchte-Kräutern 
Omija

Refreshing five flavour tea lemonade 
made of the fruit herb called omija
0,35l 4.90

MESIL
Süße Limonade aus der grünen Aprikose 
aus Ostasien

Sweet lemonade made of the green 
apricot in East Asia
0,35l 4.90

LIMONADE
HAUSGEMACHTE LIMONADE

HOMEMADE LEMONADE

YUJA
Süßliche Limonade aus der fernöstlichen 
Zitrusfrucht Yuja

Sweet lemonade made from the East 
Esian citrus fruit Yuja
0,35l 4.90

JAMONG
Herb-fruchtige Grapefruit-Limonade

 
Savoury lemonade made from grapefruit
0,35l 4.90

TEE

BIO JOONGJAK GRÜNTEE
4.50

BIO JASMINTEE
4.50

BIO INGWER LEMONGRASS TEE
4.50

REISTEE
4.50

WEISSER HOLUNDER TEE
4.50

MILKY OOLONG TEE
4.90

PAL BAO TEE
4.50

WIRD IN IN EINER 0.4L 
KOREANISCHEN PORZELLAN 
TEEKANNE SERVIERT

SERVED IN A 0.4L
KOREAN PORCELAIN TEAPOT

O M I J A   오 미 자



ALLE MENÜS WERDEN MIT 
TAGESSUPPE SERVIERT.
MONTAG BIS FREITAG
11:00-15:00 

ALL MENUS ARE SERVED WITH 
A SOUP OF THE DAY.
MONDAY TO FRIDAY
11:00-15:00

MITTAGSMENU

LACHS DOSIRAK  
Lunchbox mit leicht gebratenen 
Lachsfilets  in Teriyakisauce, Gemüse, 
Reis und Salat

Lunch box with lightly fried salmon fillets 
in teriyaki sauce, vegetables, rice and 
salad
11.90

DOLSOT BULGOGI BIBIMBAP  
Reis mit Rindfleisch, Ei, Zucchini, 
Karotten, Shiitake, Sojasprossen und 
scharfer Chilisauce oder würziger 
Sojasauce. Wird in einem Steintopf 
servert

Rice with beef, egg, zucchini, carrots, 
shiitake, soy bean sprouts and hot chili 
sauce or spicy soy sauce. Is served in a 
stone pot
14.90

BULGOGI DOSIRAK  
Lunchbox mit mariniertem Rindfleisch auf 
koreanische Art, Gemüse, Reis und Salat

Lunch box with Korean style marinated 
beef, vegetables, rice and lettuce
11.90

DOLSOT GEMÜSE BIBIMBAP   
Reis mit Ei, Zucchini, Karotten, Shiitake, 
Sojasprossen, Weißkraut, und scharfer 
Chilisauce oder würziger Sojasauce

Rice with egg, zucchini, carrots, shiitake, 
soy bean sprouts, white cabbage, and 
hot chili sauce or spicy soy sauce
13.90

CHICKEN SET  
Hühnerfleisch mit süßem Chili und 
Erdnuss-Streusel und 2 gebratene 
Teigtaschen gefüllt mit Gemüse

Chicken with sweet chili and peanut 
crumble and 2 fried dumplings stuffed 
with vegetables
10.90

TERIYAKI CHICKEN DOSIRAK  
Lunchbox mit gebratenem Hühnerfleisch, 
Gemüse in Teriyakisauce, Reis und Salat

Lunch box with chicken, vegetables in 
teriyaki sauce, rice and salad
11.90

FÜR TAKE AWAY ODER DELIVERY 
BESTELLEN UNTER:  
WOZUKOCHEN.AT/SHABU-SHABU 

FOR TAKE AWAY OR DELIVERY 
ORDER AT:  
WOZUKOCHEN.AT/SHABU-SHABU 

BAO PLATTE
3 Braised Bulgogi Bao, 3 Spicy Chicken 
Bao, 2 Veggie Bao, 1 Sweet Chili klein,  
1 Soy garlic klein, 1 Coleslaw,  
1 Eingelegter Rettich, 1 Koreanischer 
Gurken Salat

3 braised bulgogi bao, 3 spicy chicken 
bao, 2 veggie bao, 1 sweet chili small, 
1 soy garlic small, 1 coleslaw, 1 pickled 
radish, 1 Korean cucumber salad
53.00

HERZ PLATTE  
2 Braised Bulgogi Bao, 2 Spicy Chicken 
Bao, 2 Veggie Bao, 1 Sweet Chili klein, 1 
Soy garlic klein,  
1 Coleslaw, 1 Eingelegter Rettich

2 braised bulgogi bao, 2 spicy chicken 
bao, 2 veggie bao, 1 sweet chili small, 
1 soy garlic small, 1 coleslaw, 1 pickled 
radish
42.00

TAKE AWAY FAMILIEN 
PLATTEN

BAO SET 
Die Mahlzeit für den kleinen Hunger.  
2 Baos nach Wahl mit Krautsalat

For the small hunger: 2 baos of your 
choice with coleslaw
10.90




